
Kreuz-Menü

Mosaik vom Lachs auf Carpaccio von Roten Beeten 
mit Haselnussstangerl

oder
Terrine vom Wild, Sauce Cumberland auf Waldorfsalat mit 

Kürbiskernen und Gänseleberparfait im Weckglas
oder

Kürbiscremesüppchen mit Ingwer 
und Curry verfeinert

********************************

Im Ofen gebratene Entenkeule an Kürbischutney 
mit Rotkohl und Klößen *2

oder
Glasierte Gänsebrust in eigener Jus an kremigen Maronen, 

Apfelrotkohl, Bratapfel und Kartoffelklößen *5
oder

Hirsch zweierlei in Dörpflaumensauce mit Zitronen
Wirsing und Birnenselleriemus an Spätzle *5

oder
Wolfsbarsch auf Maronenrisotto und geschmorten Chicoree *3

oder
Maishuhn auf Steinpilzfrikasse an Gemüse mit Kartoffelgratin *2

****************************

Creme Brulee mit Adventskirschen
oder

Mit Mousse au chocolate gefüllte Schillerlocke an Rahmeis

*2 = 44,50 - *3 = 49,50  -  *5 = 57,50


