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Karamellisierter Ziegenkdse, Ciabattachips mit mariniertem Pfirsiche
und Tomaten mit Basilikum 15.50

Blattsalate mit gehobeltem Parmésanspdhnen und Aceto Balsamico
als Vorspeise 11.-- als Hauptgericht 17,90

Milder Rducherldchs, mit Rosti an

Honigsenfsauce und Salat
16,50

Rinderkraftbriihe mit Maultaschen und Gemiise
8,90
Stippchen von gerosteten Tomaten mit Estragon
8,90
sk st sk sfe sk skeoskeoske sk sk sk sk sk ks skeoseoskeoskeske sk sk sk
Wolfsbarsch an getrockneten Tomaten-Risotto

mit gebackener Krebsstange
28,50

Duett von Lachs und Zander auf einem Bett
von Risotto mit getrockneten Tomaten an Safranschaum

29,75

Glasierter Lachs vom Zedernbrett mit Gemiise und T, hymiandrillingen
27,50

Scheiben vom kaltem Roastbeef mit Radieschen
Remoulade und Bratkartoffeln
(als Hauptgang )
22,90

Niederrheinischer Sauerbraten mit Rotkohl und Klofen
25,75

Lammhaxe auf Blattspinat mit Gremolata, Kartoffelpiiree
29,50

Maishuhnbrust auf der Haut gebraten an Rotweinsauce
Spitzkohl und Gratin
23,90

Rumpsteak unter der rheinischen Senfrostbratenkruste

mit Schalottensauce, Gemiise und Kartoffelgratin
32,75

Gegrilltes Schweineriickensteak mit Kréuterbutter
kleinem Salat und Bratkartoffeln
21,50

Ricottaravioli mit und Pamesansauce, Spinat

mit Pinienkernen und geschmorten Kirschtomaten
19,75

Cremige lagliarini mit Pﬁfferlingén, Kirschtomate und Rucola und
Parmesanchip
24,50
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Windbeutel gefiillt mit Kirschen Eis und Sahne 9,80
Creme Brulee mit Kirschen 9,80
Geeister Cappuccino 8,75
Rhabarber-Crumble mit mousse au chocolate und Eis 9,80
Geeister Jamaika-Kakao h1it Pistazien-Creme 9,80
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mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstirker 5 mi6 Phosphat 6 mit Milcheiweil 7 mit SiiBungsmittel

unsere Speisen sind fiir Allergiker nicht geeignet - Allergenliste auf Wunsch



