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Burg Inges

ihoven
anno 1403

Karamellisierter Ziegenkise mit Ciabattachips an mariniertem Feigen
16,50
Scheiben vom geraucherten Heilbutt und Lachs

an Petersilienwurzelparfait mit Pumpernickel
16,90

Blattsalate mit gehobeltem Parmesanspidhnen

Croutons und Aceto Balsamico
als Vorspeise 12.--  als Hauptgericht 18,90

Terrine vom Wild an Sauce Cumberland, Waldorfsalat mit Kiirbiskernen

und Génseleberparfait im Weckglas
16,90
Milder Raucherlachs, mit Rosti an Honigsenfsauce und Salat
16,50
Rinderkraftbrithe mit Maultaschen und Gemiise 8,90

Kiirbis-Ingwer-Schaumsiippchen verfeinert mit Curry und Kokosmilch
8,90
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Lachsforelle an Safransauce an Winterlichem Gemiise mit Bandnudeln
29,50
Duett von Lachs und Zander an Safranschaum auf einem Bett von
Speckerbsen und Rosmarinkartoffeln
32,50
2 Ente aus dem Rohr in Orangensauce mit Apfelrotkohl
Kartoffelklo3en und Preiselbeerbirne
35,75
Glasierte Gansebrust oder Ganse-Keule (*1)
mit Apfelrotkohl an cremigen Maronen mit Orangensauce, mit
Apfelrotkohl Kartoffelkl6Ben und Bratapfel
jeweils 39,90
*1 = soweit Gidnse-Keule am Markt.

Niederrheinischer Sauerbraten mit Rotkohl und K1oen
25,75
Geschmorte Scheiben von der Hirschkalbskeule mit Wirsing

Knusperklofen und Preiselbeerbirne

29,50
Maishdhnchenbrust auf der Haut gebraten auf Steinpilzfrikassee an

Wirsinggemiise mit Kartoffelgratin

24,90
Knusprige Entenkeule aus dem Rohr an Orangensauce

mit Apfelrotkohl und Kartoftelklof3en

27,50
Rumpsteak unter der rheinischen Senfrostbratenkruste mit
Schalottensauce, Gemiise und Kartoffelgratin
34,50
Gegrilltes Schweineriickensteak mit Krauterbutter kleinem Salat und
Bratkartoffeln
22,50
Ricottaravioli mit Pamesansauce, Spinat mit Pinienkernen und
geschmorten Kirschtomaten
19,75
Tagliarini mit Steinpilzfrikasse Rucula geschmorten Kirschtomaten
und Parmesanchip

22,50

sk ke s sk sfe sk s s s sk sk sk st sk sk sk sk sk skeoskeoskok

Creme Brulee mit Gewiirzkirschen 9,80
Geeister Cappuccino 8,75
Pflaumen-Crumble mit mousse au chocolate und Eis 9,80
Geeister Jamaika-Kakao mit Pistazien-Creme 9,80
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mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstirker 5 mi6 Phosphat 6 mit Milcheiweifl 7 mit StiBungsmittel

unsere Speisen sind fiir Allergiker nicht geeignet - Allergenliste auf Wunsch



