Burg Ingenhoven
Burgstr.10 41334 Nettetal 02153-912525
www.burg-ingenhoven.de  burg-ingenhoven@rosenwasser.de

Burg-Kennen-Lern-Menu
20.2. bis 29. Mirz 2026

Reservierung ist erforderlich
da die Cuverts limitiert sind
Menii wechselt laufend zum Beispiel

Glas Sekt

skeskeosk

Kleiner Salat vom Tafelspitz mit Rote
Beete, mariniertem Feldsalat und
Meerrettich

kokok

Glas Wein

ks

Gebratenes Hihnchenbrustfilet mit
Rucula an winterlichem Wurzelgemiise
mit konfierten Kartoffeln

oder
Auf der Haut gebratener Kapseehecht
an Safransauce auf Kohlrabi-Linsen-
Ragout mit Kartoffelpiiree

Apfelkuchen im Glas mit Rum-Rosinen-
Eis
ab 2 Personen, je Gast

Dienstag bis Donnerstag
29,50

Freitag bis Sonntag
33,50

(incl. Sekt, Wein & Menti)
Anderung vorbehalten

Burg-Kennen-Lern-Menu
1.4. bis 4.4. und 8.4. bis 3.5.2026

Reservierung ist erforderlich
da die Cuverts limitiert sind
Menii wechselt laufend zum Beispiel

Glas Sekt

skeskeosk

Scheiben vom gerducherten
Schweineriicken mit Thunfischsauce
Kapern und Rauke

kokok

Glas Wein

*kk

Spargel-Cordon bleu auf Speckerbsen
mit knusprigen Kartoffelecken
oder
Doradenfilet auf jungen glasierten
Mohren mit Schnittlauch-Pilirree
sksksk
Skyrmousse mit Rhabarber-Kompott
und Rahmeis
ab 2 Personen, je Gast

Mittwoch und Donnerstag
29,50

Freitag bis Sonntag
33,50
Reservierung ist erforderlich



Burg Ingenhoven
Burgstr.10 41334 Nettetal 02153-912525

www.burg-ingenhoven.de

burg-ingenhoven@rosenwasser.de

Sonntagsbraten reloaded
auf Burg Ingenhoven

Sonntagssuppen aus der Suppenterrine
mit mehrerlel Einlagen am Tisch
eingesetzt
skskkk
wochentlich wechselnder
Sonntagsbraten

Krustenbraten
am 22.02.2026

sanft geschmorte Ochsenbickle
am 01.03.2026

Burgunderbraten
am 8.03.2026

Saftgﬁlasch
am 15.032026

und unseren legendédren Sauerbraten am
22.03.2026

dazu leckere Beilagen
dkokoek

Flying Dessert
Mentipreis 36.50

friihzeitige Reservierung
erforderlich

Spargel-Brunch

Sonntag den 26. April + 3. Mai
sowie am Muttertag (10.05.)
jeweils 11:45 bis 15 Uhr

Reservierung erforderlich

Festliches Vorspeisenbuffet
sdekokoek
Niederrheinischer Spargel mit
Dampfkartoffel an Hollandaise
verfeinert

mit einer Schinkenauswahl
oder

Zander auf der Haut gebraten
oder

Schweinefilet
oder

Wiener Schnitzel
oder

exklusive fiir unsere Vegetarier Spargel
Risotto von
grilnem und weillem Spargel
skoskoskosk
Flying-Dessert-Buffet
49.--

fiir die ganz Kleinen Schnitzel und
spater Eis 19,50



Burg Ingenhoven
Burgstr.10 41334 Nettetal 02153-912525

www.burg-ingenhoven.de

burg-ingenhoven@rosenwasser.de

Grilltermine 2026
Burg on Fire
18-22 Uhr

06.06 (Samstag), 12.06, 19.06, 03.07,
10.07, 17.07, 24.07
08.08 (Samstag)
14/15.08(Freitag/Samstag)
21/22.08 (Freitag/Samstag)
29.08 und 04/05.09 (Freitag/Samstag)

Es erwartet Sie ein mediterranes
Grillbiiffet mit vielen Kostlichkeiten,
Salaten und verschiedenen Dips und
Saucen.
Von unserer Live-Grill-Station erwartet
Sie viele verschiedenen Kreationen, die
nach und nach serviert werden wie z.B.

hausgemachter Flammkuchen
Stielkotletts vom Landschwein
Spare Ribs, German Wings
Lachs vom Zedernbrett, Garnelen
Flanksteak, Mini-Hamburger....
(das Grillgut kann variieren)

Zum kronenden Abschluss ein
Dessert-Buffet mit siilen Kostlichkeiten

47,50€
Reservierung erforderlich

Burg Tapas
rheinisch inspiriert
am 01. Mai 2026 ab 18 Uhr

mit musikalischer Begleitung genie3en
Sie viele Kleinigkeiten nach dem
Sharing-Prinzip in drei Gédngen, bei
schonen Wetter auf unsere blumigen
Burgterrasse.

Menii
Niederrhein Vitello (Salat von
Kalbstafelspitz & Forelle)Ziegenkise
im Strudelblatt mit Traubenchutney
Kartoffeltaschen mit Blutwurst gefiillt
auf Apfelmus
skekoskosk
Mini Sauerbraten mit Apfelrotkohl und
KartoftelklofBe
Zander auf der Haut gebraten mit
Kartoffelspitzkraut & Linsenschaum

Spargel Cordon Bleu mit kleinen
Drillingen und Sauce Hollandaise
seskeoskeok
Creme Brulée mit marinierten
Erdbeeren
Mini-Erdbeerriemchen Haselnusseis auf
Rhabarber-Kompott mit Pumpernikel-
Crumble

39,50
Reservierung ist erforderlich



Burg Ingenhoven
Burgstr.10 41334 Nettetal 02153-912525

www.burg-ingenhoven.de

burg-ingenhoven@rosenwasser.de

Ostern 2026 1m
Restaurant

Spargelcremesuppe mit Einlage
keskoskek
Lammkeule gratiniert unter der
Fenchelkruste mit Kichererbsencreme,
mit Champignons und Gemiise 46,90
oder
Maishidhchenbrust an Gefliigelveloute
auf Erbsencreme und Gratin 39.90
oder
Gebratener Zander an Safransauce mit
Linsenknusper auf Kartoftelspitzkohl
mit glasierten jungen Mdhren 45,50
oder
Niederrheinischer Stangenspargel mit
Dampfkartoffeln, Sauce Hollandaise
zerlassener Butter, wahlweise dazu
Schinkenvariation oder Medaillons vom
Schweinefilet 49.--
sHekoskok
Kirschwasser-Mousse mit
Mandelbiskuit und Rhabarberragout
oder
Eierlikorparfait mit Erdbeersalat

Anderung vorbehalten

Ostern 2026
Raum Lobberich (OQG)

Lassen Sie sich von vielen kleinen
Kostlichkeiten begeistern und Sie sich
in der Atmosphére der Burg verwohnen.
von 11.30 Uhr -15.00 Uhr

Festliches Vorspeisenbuffet:
Folienspargel, Spargelsalat weil3/griin,
Cocktail von Flusskrebsen,
Spargelrdllchen, Mousse vom Spargel
Réaucherlachs, Matjes, Kalbstafelspitz
an Kriutervinaigrette,
Pfannekuchenrollchen mit Spargel und
Bérlauch gefiillt,

Antipasti, Ziegenkédse, Roastbeef,
Spargelcremesuppe,
seskeskosk
Niederrheinischer Spargel
Schinkenauswahl, Hollandaise
Dampfkartoffeln
oder
Zander an Safranschaum Gemiisen
und Erdépfeln
oder
Schweinemedaillons an Rahmsauce mit
frithlingshaftem Gemiise
und Gratin
seskeskosk
Dessert-Buffet
mit Spargel 55.--
ohne Spargel im Hauptgang 49.--
Anderung vorbehalten



