Ostern 2026 im
Restaurant

Spargelcremesuppe mit Einlage
seskskok
Lammkeule gratiniert unter der
Fenchelkruste mit Kichererbsencreme, mit
Champignons und Gemiise 46,90
oder
Maishédhchenbrust an Gefliigelveloute auf
Erbsencreme und Gratin 39.90
oder
Gebratener Zander an Safransauce mit
Linsenknusper auf Kartoftelspitzkohl
mit glasierten jungen Mohren 45,50
oder
Niederrheinischer Stangenspargel mit
Dampfkartoffeln, Sauce Hollandaise
zerlassener Butter, wahlweise dazu
Schinkenvariation oder Medaillons vom
Schweinefilet 49.--
skskesksk
Kirschwasser-Mousse mit Mandelbiskuit und
Rhabarberragout
oder
Eierlikorparfait mit Erdbeersalat

Anderung vorbehalten

Ostern Raum Lobberich (OG)

Lassen Sie sich von vielen kleinen
Kostlichkeiten begeistern und Sie sich
in der Atmosphére der Burg verw6hnen.
von 11.30 Uhr -15.00 Uhr

Festliches Vorspeisenbuffet:
Folienspargel, Spargelsalat weil3/griin,
Cocktail von Flusskrebsen,
Spargelrolichen, Mousse vom Spargel
Réucherlachs, Matjes, Kalbstafelspitz an
Krautervinaigrette, Pfannekuchenrolichen
mit Spargel und Bérlauch gefiillt,
Antipasti, Ziegenkése, Roastbeef,
Spargelcremesuppe,
skokeosk sk
Niederrheinischer Spargel Schinkenauswabhl,
Hollandaise Dampfkartofteln
oder
Zander an Safranschaum Gemdiisen und
Erdédpfeln
oder
Schweinemedaillons an Rahmsauce mit
frithlingshaftem Gemiise
und Gratin
kskskek
Dessert-Buffet
mit Spargel 55.--
ohne Spargel im Hauptgang 49.--
Anderung vorbehalten



